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MPOAIAIPA®EZ TEAIKOY NMPOIONTOZ / FINAL PRODUCT SPECIFICATIONS / FINAL PRODUKT SPEZIFIKATIONEN

ONOMASIA

PRODUCTS NAYE Kpouaoav ( TYAIXTO ) pe yépion npalivag 50 X 150g

/ PRODUKTNAME :

KQAIKOZ /

o 100181

GMO STATUS : No labelling required (EC Directives : 1829 and 1830/2003). / Keine Kennzeichnung erforderlich (EG-Richtlinien: 1829 und 1830/2003).

TEXNIKEZ MPOAIAINPA®EZ / TECHNICAL SPECIFICATIONS / TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

ONOMAZTIKO BAPOZ TEMAXIOY NMPOIONTOZ (g) / SINGLE ITEM NET WEIGHT|

(g) / NETTO GEWICHT VOM EINZELNEM PRODUKT (g) : 150.00

Bapog nepiexopevou, 6Tav undpxel. Weight of the
content in case it exists. / Inhaltgewicht wenn
anwesend.

MoooTnTa / Quantity
/Quantitaet

MAHPO®OPIEZ LOGISTICS - MARKETING / LOGISTICS INFORMATION - MARKETING / Logistik Information

Meplypadr ouokeuaaiag npoidvTtog : DESCRIPTION OF PRODUCT PACKAGING : |50 Tepdyia Twv 150g o€ pia cakoUAa Catering kai péoa o€ XapTokiBwTIO.
Beschreibung der Produktverpackung

TEMAXIO NQAHZHZ oe g : CONSUMERS ITEM in g : / Verkaufseinheit in g 150.00
TEMAXIA MEMONQMENOY MPOIONTOZ ANA TEMAXIO NQAHZHX : NUMBERS OF SINGLE I'IEpiI'IOU / approximately : / 1.00 . A St K
PIECES IN CONSUMER'S ITEM : Einzelne Stuecke pro Verkaufseinheit : ca. . Tepayia / pieces / Stuec
APIOMOZ TEMAXIQN MQAHZHZ 2TO X/K : Consumer's items in carton : /

o . 50
Verkaufseinheiten pro Koli
XAPTOKIBQTIO TYMQMENO : PRINTED CASE CODE : / Gedrukter Koli 36 EZ

EEQTEPIKEZ AasTASELS TYNQMENOY XAPTOKIBRTIOY (M X M X Y) (mm) :
PRINTED CASE External DIMENSIONS (Length X Width X Height) (mm) : / AuBere 318 268 222
Dimensionen vom Gedrukten Koli

AMOBAPO TYNQMENOY XAPTOKIBQTIOY (g) : PRINTED CASE TARE WEIGHT (g) : / 275
Nettogewicht vom gedrukten Koli 9

XAPTOKIBQTIO ATYMNQTO : UNPRINTED CASE CODE : / Ungedrukter Koli 36 AT

EEQTEPIKEZ AAsTASELs ATYNQTOY XAPTOKIBRTIOY (M X 11X Y) (mm) :
UNPRINTED CASE External DIMENSIONS (Length X Width X Height) (mm) : / AuBere 318 268 222
Di vom Ungedrukten Koli

AMNOBAPO ATYMQTOY XAPTOKIBQTIOY (g) : UNPRINTED CASE TARE WEIGHT (g) : /

Nettogewicht vom ungedrukten Koli 275 g

Ap180g Tepayiov oTo X/K.
NUMBER OF PIECES IN
CARTON / Zahl in Coli

Bapogoeg / WEIGHT ing /
Gewicht (g)

SAKOYAA (yia npoiovTa Catering) : Plastic Bags within the carton (for Catering products) :

/ Tuete fuer HORECA Produkte 1 20.20

Znpa inon : Certifi

H eTaipia epappoZel KaTa TNV Napaywyl TeV NPoidvTwY TNG MoTononpévo SUoTnua Aiayeipiong MoidtnTag ISO 9001:2008 kar nioTonoinuévo SUoTnua Alaxeipiong Aspaieiac Tpopipwy ISO
22000:2005.

During product production, the company implements the certified Quality Management System ISO 9001:2008 as well as the certified Food Safety Management System ISO 22000:2005.

Wahrend der Produktion setzt das Unternehmen das zertifizierte Qualitét y ISO 9001:2008 sowie das zertifizierte
Lel ittelsicherheit 1itsystem ISO 22000:2005 ein.

GR

18.2.1198

EC
KAGAPO BAPOZ XAPTOKIBQTIOY (kg): Carton's content NET WEIGHT (kg): / Koli 7.50
Nettogewicht .
MIKTO BAPOZ XAPTOKIBQTIOY (kg) : CARTON GROSS WEIGHT (kg) : / Koli 7.80
Bruttogewicht ’
XAPTOKIBQTIA ANA ZEIPA MAAETAX : Cartons per pallet floor : Kolis pro Paletschale 11
ZEIPEZ XAPTOKIBQTIQN =THN MAAETA : Number of pallet floors : / Schalen pro Palette 7
XAPTOKIBQTIA ANA MAAETA : Number of CARTONS PER PALLET : / Kolis pro Palette 77
KAGAPO BAPOZ MAAETAZ (kg) : PALLET's NET WEIGHT (kg) : / Palette Netto Gewicht 577.50

Xaptovi otn Baon (0.40kg) | STnpIXTIKES ywvieg (1.22kg) Stretch Film (0.2kg)
YMOAOINMA YAIKA ZYZKEYAZIAZ MAAETAZ (kg) : PALLET's ADDITIONAL PACKAGING

MATERIALS (kg) : Zusaetzliche Verpackungsmaterialien der Pallete
0.40 0.20

ZOvoho / Total : 0.60

2YNOAIKO MIKTO BAPOX MAAETAZ MAZI ME EYPQIAAETA (kg) : PALLET's GROSS

WEIGHT (including Europallet) (kg) : Palette Brutto Gewicht mit Europalette 625.83




AIAZTAZEIY (EYPQ)MAAETAZ (M X M X Y) (cm) : (Euro)pallet dimensions (Length X Width

X Height) (cm) : / Europalette Dimensionen 120 80 170

lMa atunwto (av xpnoiponoeitar) : for unprinted (if used) : / Fuer
ungedruckten Koli (wenn in Gebrauch)

ZYNOEZH EAAHNIKA AITAIKA OAOIPA®QZ / Ingredients list (GR) and (GB/EN) / Zutaten

120 80 170

Zipn 80%: AAeUpi ZITOY, QuTIKN papyapivn (23%) [HepIK®G udpoyovmpeva UTIKA Ainn kai €éAaia (poivikéhaio, BapBakeAaio kai nAiEAaIo o€
peTaBalOpeVeG avaloyieg), VEPO, YAAQKTWHATONOINTEG: HOVO - Kal diyAukepidia Ninapav o&éwv kal MOAUYAUKEPIdIa NiMapav oEEwv, Payeipikod aAaTi, péoa
0EivIONG: KITPIKO OEU Kal YaAGKTIKO 0EU, GUVTNPNTIKO: COPRIKO KAAIO, apwuaTikr) UAN, XpwaoTIKN ouadia: B- kapoTévio], vepd, {axapn, Hayida, FAAA anayo
g oKovn, BEATIOTIKF okovn (aAeUpl ZITOY, YAAGKTWUATOMNOINTAG: E0TEPEG TOU HOVO- Kal Oi- AKETUAO TPUYIKOU OEEOG HE HOVO- Kal 8i- YAUKePISIa Ainapmv
0Eewv, OeETPOLN, avTIOEEIBWTIKO: aoKOPRIKO OEU, aVTIOUCOWHATIKO: avBpakikd aoBeaTio, viupa), Hayelpikd alati, AYTO nAnpeg NnacTepImpEVO,
apwpatikn UAN: Bavihivn, cuvTnpenTiko: nponiovikd acBeaTio. MEpion 20%: npaliva [{axapn, GuTIKA Ainn kai éaia (poivikéAaio kal n\iEAaIo og
peTaBalopeveg avaloyieg), anoBouTupwiévo kakdo okovn, ®OYNTOYKOIMAZTA, Tpononoinpévo apulo NaTarag, yaAakTwuaTonoinTig: Aekibivn
ZOrIAZ, apwpatikn UAN: BaviAhivn].

GR

AAAEPTIOIONA ZYZTATIKA : INDICATION OF ALLERGENS : / Allergenen

GR

Nepigxovral ouoTaTika : oitou (yAouTtévn), yaAaktog (AakToZn), auyou, Enpmv kapn®v (PpouvToUkKi), ooyIag kai EVOEXOHEVKG iXVN and couodpl.

Nutritional values per 100g in the final uncooked product / ©PENTIKH AZIA ava 100 ypappapia oo apnro TeAIKO npoiov: Ernaehrungs-Navigation
bei ungebacktem Produkt

Nutritional DeCIa I‘ation pel‘ 1009 + Percentage of the RI* / AiaTpo@iki) AfAwon ava 100g + MooooTo Tng MMNA*. : /

Naehrwertdeklaration pro 100g + Prozent der Referenzmenge (RM*) :

*RI = Reference intake of an average adult (8 400 kJ / 2 000 kcal) / *IMMNA = NpoocAauBavépevn NMoootnrag Avagopdg (MMA)
€vog péoou eviAika (8 400 kJ / 2 000 kcal). / * RM = Referenzmenge fuer einen durchschnittlichen Erwachsenen (8 400 kJ / 2

000 kcal).
%RI*/%IMMNA*/
EU RI*/MMNA*/RM*.
/ / %RM*,
Energy (kJ) (Z0ppwva pe O3nyia 2008/100/EK) / Evépyeia (kJ) 1580 EU EU
(According to EC 2008/100) : Energie in kJ 8400 19%
Energy (kcal) (Z0ppwva pe O3nyia 2008/100/EK) / Evépyeia (kcal) 379 EU EU
(According to EC 2008/100) : Energie in kcal 2000 19%
o0 EU EU
Fat A N : / Fett .
at (g) / Anapés 0hes (9) : / Fe 23.5 — .
Of which saturates (g) / Ek Twv onoiwv kopeopéva Ainapd oféa (g) : / gesaettigt 11.3 EU EU
20 57%
. . EU EU
Carbohydrate (g) / Ydatavepakeg (g) : / Kohlenhydrate 32.5
260 13%
OF whi " ; . EU EU
which sugars (g) / Ek Twv onoiwv odkxapa (g) : Gesamtzucker 6.5
920 7%
Dietary Fibre(s) (g) / ESwdiueg iveg (g) : / Ballaststoffe 1.2 EU =0
Proteins (g) with Kjehldal coefficient 6,25 / MpwTeiveg (g) PE OUVTEAEDTR 8.7 EU EU
Kjehldal 6,25 : / Protein ) 50 17%
Salt (g) from Sodium / AAGTI (g) (Ané Narpio) : / Salz 0.69 EU EU
6.0 12%

MIKPOBIOAOTIKEZ NMPOAIAIPA®EZ oTo GynTo npoiov : MICROBIOLOGICAL PARAMETERS in frozen product (uncooked) : Mikrobiologieparameter
in ungebackenes Produkt

MocoTnTa Agiyparog /
Mikpoopyaviopog MICROORGANISM / Mikroorganism Quantity of the sample /
Quantitaet des Musters

Npodiaypa@r EAANVIKAG ZUpnG / SPECIFICATIONS M.
Arabatzis S.A. / Spezifikation M. Arabatzis S.A.

n=5, c=0, m=M=100 cfu

siienalmenoeyicoResk 1g (according to EC 2073/2005) (nach EC 2073/2005).
Salmonella spp. : 25g AMNOYZIA / absent / Abwesenheit
Staphylococcus aureus : 1g and (from / von) 0 £wg kai (to incl. / bis incl.) 10% cfu
Escherichia coli : 1g and (from / von) 0 éwg kai (to incl. / bis incl.) 10%cfu
5 (f 5 incl. / bis incl.) 5X10*
KoAoBakTtnpidia aToug 30°C : Total Coliforms (300C) (cfu) : 1g e @i/ ve) O Eas () @ e f B Teh) B4

cfu

ZYNOHKEZ AMOOHKEYZHZ ZTO ZMNITI / STORAGE CONDITIONS AT HOME /| AUFBEWAHRUNGSANWEISUNGEN.
Aiatipnon oTo Yuyeio (pEyioTn Beppokpacia +7°C) : in the refrigerator (max +7°C) for : 24 @mpeg (hours)
Im Kuehlschrank (+7°C) : 24 Stunden
Miatiipnon KA€I0TAG cuokeuaoiag oTnv kaTayugn * otoug -6°C : unopened packaging in the freezer * at -6°C : 3 nuépeg (days)
*-Fach (bei -6°C) : 3 Tage
Miatiipnon KA€IOTAG cUoKeuaoiag oTnv kaTayugn ** otoug -12°C : unopened packaging in the freezer ** at -12°C : 1 gBdopada (week)
**-Fach (bei -12°C) : 1 Woche
Méxp!I TNV avaypapopevn nUePOpNvia eEAAxIoTng
d1aTNPNCINOTNTAG,
Unopened packaging in the deep freezer *** at -18°C : Until the indicated date of minimum durability.
***-Fach oder Tiefkuehltruhe, ungeoeffnet bei -18°C mindestens haltbar bis : Siehe Aufdruck
Mpoooxn : AnayopeUsTal N €k VEOU KATAWUEN HETA TNV anoyugn.
Hinweis : Nur durchgegart verzehren !
Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren !
TevikéG CUVONKEG S1aTNPNONG Kai HETapopag : General Conditions for Storage and Transport :
Generelle Lagerungs- und Transporthinweise.

AiaTiipnon e KaTayugn -18°C (**¥) : in the freezer *** (-18°C) : 12 pnveg (months)

AIaTAPNON KAEIOTAG OUOKEUAOIag oTov katawukTn *** gToug -18°C :

Bei -18°C mindestens haltbar : 12 Monate
MeTapopd oToug : Temperature for the transport : -18 +/- 3°C.

Transport bei: -18 +/- 3°C.

daynTo £ToIPo va Ka AwOsi peTa and YRoipo cupP HE TIG 0dnyieg wnoipaTog. / Food ready to be consumed after baking according to the instructions for baking.

GR/CY : OAHIIEZ WHZIMATOZ 'A AEPOOEPMO ®OYPNO : INSTRUCTIONS FOR USE for fan assisted oven : I




1. PuBpioTe Tn oTdpa oag oToug 32-35°C pe uypacia 70-75%. 2. TONoBETAOTE Ta kpouacdav oTn oTogpa, yia 80 Aentd. 3. WroTe, o€ NPOBEPHACHEVO POUPVO, OTOUG
160°C yia 25 Aenta. 4. MpooappoaoTe T dIAPKEIa Kal T BEPPOKPATia Tou WnaoipaTog avaloya pe To poUpvo aag.

Mpocox : To NPoIdV Sev Wiy 0 G Caution : The product cannot be baked in a microwave oven. / Vorsicht ! Das Produkt darf nicht im
Mik d gebacl

To npoidv npénel va Ka A A £€vo. Please heat the p before ¢ p Produkt bitte vor Verzehr komplett durcherhitzen.

To npoidv igeTai yia G 1 HETG and Wi OpQp HE TIG 0dnyieg iHaTog, anod OA&G TIG NANBUCHIaKEG OPASEG NANV AUTAV NOU £XOUV UNEPEUAICONTia
oTa S3nAwOEVTa pE EVTOVN Ypapr) ocuoTaTikd oTn AioTa Twv cuoTaTik®v. The product is appropriate for consumption after baking according to its instructions for use,
from any population group, except those which are vulnerable to the allergens written in bold in the ingredients list. / Das Produkt ist geeignet zum verzehren (nach
Backanweisungen) von jeder Bevolkerungsgruppe, mit Ausnahme derjenigen, die anfillig fiir die Allergenen in der Zutatenliste sind.

AnayopeUeTal n €K vEOU KAaTawuEn PeTa TRV anoywugn. Do not refi after g. / Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.

Ta npoidvra nou éxouv WnOei Ba npénel va diaTnpouvTal yia TNV €no HEpa OTO YUYEIO Kal va Ka AG Tal EvToG 24 wpav. Baked products should be stored
overnight in the refrigerator and should be consumed within the first 24 hours after baking. / Gebackene Produkte sollten iiber Nacht im KiihIschrank gelagert werden

und sollten dann innerhalb der ersten 24 Stunden nach dem ken ver




